
экосистема промышленного и 
гастрономического туризма

СЫРКУЛЬТПРОСВЕТ

УГЛИЧ



МУЗЕЙ-ЗАВОД. ЭКОСИСТЕМА

СырКультПросвет - первая в россии 

экосистема промышленного и 

гастрономического туризма:

промышленный

вкусный

гастрономический

уникальный
интерактивный

познавательный
увлекательный

гигантский
развлекательный

образовательный

просветительский

современныйвеселый

интересный
новый

сырный



5000 м2 - общая площадь 
проекта
2300 м2 - площадь 
экспозиционных
пространств

МУЗЕЙ-ЗАВОД. О ПРОЕКТЕ

Первый в России музей, 
интегрированный
в действующее производство

Музей-завод «СырКультПросвет» - это 
ультрасовременное, комфортное, познавательное 
музейно-развлекательное пространство, 

погружающее в мир истории и современности 
сырного и молочного производства с широким 
применением передовых музейных технологий



БЕЗБИЛЕТНАЯ ЗОНА

ПОГРУЖЕНИЕ
В АТМОСФЕРУ
ЗАВОДА



БЕЗБИЛЕТНАЯ ЗОНА

Мозаичные панно 
в стиле советского 
ретро-футуризма, 
сгенерированные 
нейросетью и экспозиция 
ретро-оборудования в 
безбилетной зоне сразу 
погружают посетителей в 
атмосферу промышленного 
музея



ЭНЦИКЛОПЕДИЯ СЫРА

ВСЕ О СЫРЕ 
В МИРОВОМ 
МАСШТАБЕ



Происхождение и 
этимология слова 
«СЫР», сырная карта и 
география знаменитых 
сыров мира, особенности 
и национальные традиции 
сыроделия, сырные 
рецепты и гастрономия 
- об этом узнают 
гости в пространстве 
«Энциклопедия сыра»

ЭНЦИКЛОПЕДИЯ СЫРА



ГЛАВНЫЙ ЗАЛ

ИСТОРИЯ 
РОССИЙСКОГО
СЫРОДЕЛИЯ



От первых сыроваренных 
артелей Николая 
Верещагина до 
основания в Угличе 
крупнейшего  научного-
производственного центра 
сыроделия: уникальные 
исторические факты, 
документы, кинохроника 
из Государственного 
архива РФ, заводского 
архива и ветеранов завода 
представлены в Главном 
экспозиционном зале

ГЛАВНЫЙ ЗАЛ



ПРОИЗВОДСТВО

ПРОЦЕСС 
ПРОИЗВОДСТВА 
УГЛИЧСКОГО 
СЫРА 



Уникальная особенность 
экскурсионного маршрута 
— стеклянная панорамная 
галерея, через которую 
можно наблюдать процесс 
производства сыра и 
всей линейки продукции 
Угличского сыродельно-
молочного завода

ПРОИЗВОДСТВО



ЛУЧШЕ 
ОДИН РАЗ 
ПОПРОБОВАТЬ

ДЕГУСТАЦИЯ



В Дегустационном зале 
музея  посетители под 
руководством сырного 
сомелье насладятся 
премиальной коллекцией 
угличских сыров и узнают 
о вкусовых особенностях и 
каждого сорта сыра

ДЕГУСТАЦИЯ



«МОЛОКОПРИЕМКА»

ИНТЕРАКТИВ, 
А ТАКЖЕ 
СОВЕТСКАЯ 
ЛИНИЯ 
ПРОИЗВОДСТВА 
СЫРА 



В пространстве, 
расположившемся 
в здании бывшего 
«Молокоприемника» 
располагаются 
интерактивные и 
развлекательные зоны. 

«МОЛОКОПРИЕМКА»



Здесь гости музея смогут 
создать виртуальную 
этикетку сыра, увидеть 
архивы сыроделов, 
посмотреть тематические 
фильмы в кинозале, сделать 
фото в оригинальной 
фотозоне и увидеть 
настоящую советскую 
линию производства сыра

«МОЛОКОПРИЕМКА»



РЕСТОРАН «СЫРБОР»

СЫРНЫЕ 
УДОВОЛЬСТВИЯ



РЕСТОРАН «СЫРБОР»

Сервис соединяет в 
себе высокоскоростное 
обслуживание гостей днем 
в формате работы FREE-
FLOW и баром и другой 
стороны, вечерний а-ля 
карт по специальному 
меню от бренд-шефа.
Интерьер ресторана 
— лучшие традиции 
промышленного дизайна: 
много света, легкости и 
универсальность посадки, 
а стиль mid-century 
modern вызывает легкую 
ностальгию по советским 
интерьерам



РЕСТОРАН «СЫРБОР»

Бренд-шеф Григорий 
Мосин выстроил кухню 
вокруг всемирно известных 
сырных блюд — пасты, 
пиццы, фондю, кордон-
блю, сырного супа, сырных 
шариков и многих других, 
добавив в них локальные 
продукты, производимые 
брендом органических 
продуктов «Углече Поле» 
и Угличским сыродельным 
заводом



Ресторан является 
постоянным генератором 
событий:
- кулинарные мастер-
классы для детей и 
взрослых
- дегустации 
- гастрономические 
конкурсы
- тематические вечеринки
- джазовые концерты и 
многое другое.

«СЫРБОР» = EVENT



МУЗЕЙ НА 
СВЕЖЕМ 
ВОЗДУХЕ

УЛИЧНЫЕ ЭКСПОНАТЫ



УЛИЧНЫЕ ЭКСПОНАТЫ

На территории музея 
расположены уникальные 
экспонаты: оборудование 
для производства 
молочной продукции, 
настоящий советский 
молоковоз, малолитражка 
«Запорожец»



ЛУЧШИЙ 
ПОДАРОК - 
ЭТО СЫР!

СУВЕНИРНЫЙ МАГАЗИН



СУВЕНИРНЫЙ МАГАЗИН

В магазине музея 
представлен широкий 
ассортимент фирменных 
сыров, сувениров, игрушек, 
посуды и приборов 
для сервировки сыра, 
одежда с фирменной 
символикой, а также книга 
«Сага о русском сыре», 
изданная Угличским 
сыродельно-молочным 
заводом, которую по праву 
называют энциклопедией 
российского сыроделия



 
ИТОГИ 2025 ГОДА

•	 принял 34 000 экскурсантов!

•	 наши гости продегустировали 
3 тонны  Угличского сыра!

•	 география наших посетителей от 
Калиниграда до Владивостока!

За 2025 год  
«СырКультПросвет»:



СОТРУДНИЧЕСТВО

x4 группы
одновременно

Минимальный размер
экскурсионной группы — 10 
человек, максимальный —25 
человек.

ПРИМЕМ:

от 45 мин., 
до 1 ч.15мин.

экскурсионная программа
(обзорная экскурсия) — 45 мин.
дегустация — 15 мин.  
посещение пространства 
«Молокоприемка» — 15 мин.

ВРЕМЯ:

•	 ТУРОПЕРАТОРСКИЕ ЦЕНЫ

ТАКЖЕ ДЛЯ ПАРТНЕРОВ:

•	 ГИБКИЙ ГРАФИК РАБОТЫ

•	 ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЛЯ ГРУПП ТУРИСТОВ В РЕСТОРАНЕ 
МУЗЕЯ «СЫРБОР»

•	 ОРГАНИЗАЦИЯ ТРАНСФЕРА ПО ГОРОДУ НА МИКРОАВТОБУСЕ 
МУЗЕЯ (19 ЧЕЛ.)



Углич, Рыбинское шоссе, 22В
+7 (903) 826-98-16

SYRKULPROSVET.RU


